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Leanhard Bader

“Jestaurant
& ~rasserie

AUS DER FLEISCH-REIFEKAMMER DER ETTLINGER
RATSSTUBEN

STRIP LOIN oder RIB EYE
ALTE 'MUH' KUH
8 Jahre alt Dry aged 120 Tage am Knochen gereift
heimisches Rind|perfekt nach Threm Wunsch gebraten |
Krauter- oder Café de Paris-Butter

14,25/1008
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THAI CURRY HOKKAIDO-KURBISSUPPE
Kokos-Ingwerschaum | stik-saurer Kirbis
11,0

GROSSER FELDSALAT
Speck | Croutons | Balsamico-Honig-Dressing
14,0 (Vorspeise klein 11,0)

REHMAULTASCHEN
Preiselbeerjus | Rahmwirsing | Kartoffelpiiree
24,0

HAUSGEMACHTE KURBISTASCHEN
Hokkaido-K(irbis | Nussbutterschaum | Wildkrautersalat

19,9

RAGOUT YON HIRSCH UND REH
Wacholdersauce | Birne | Preiselbeeren | Spatzle
28,5

PRALINE VOM KABELJAU
Wirsing | Safran Farce | Krduterreis | Rieslingschaum
24,9
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