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SILVESTERMENU

Amuse Bouche
Hausgemachte Gewiirzbutter
von Portwein und Réstzwiebelnussbutter | Brétchenkonfekt
[
Tartar von Urkarotten
Ziegenfrischkdse | Pistazien | Birne
Limette | gebeizte Entenbrust
[
Sellerie - Apfel Essenz
Haselnuss | Majorandl | Apfelperlen
MaispoulardenspieR | Asia-Aromen
[
Octopus Ragout - gebratene Jacobsmuschel
Blumenkohl-Vanille Piree | CousCous
Kaviar | Champagnerschaum
[
Kalamansi-Sorbet
Gurkenreduktion | Shiso-Ol
[
Rinderfilet ,,Rossini*

Brioche | Génseleber | Babymérchen
Selleriecreme | Portwein-Triiffeljus

0 6-GANG-MENU

Tonkabohnen Mousse 119,00 €
Mangosorbet | Passionsfruchtgel

Unser vegetarisches Menu senden wir ihnen auf Anfrage gerne zu.
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